Las duelas se tuestan lentamente a fuego con braseros de
madera de roble con el fin de liberar los jugos naturales y
desarrollar los aromas en el corazén de la madera. Las
barricas Gavine se calientan, al menos, durante sesenta
minutos (esta es una de sus diferencias), de ésta forma el

roble aporta al vino su extraordinario abanico de aromas.
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Teléfono + 34 968 897 051
fax +34 968 89 26 72
Movil +34 625 71 71 15
+34 609 QO 78 79
www.barricasgavine.com

info@barricasgavine.com
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TIPO DE ROBLE

Quercus Petraea | Allier, Vosgos
¢l Francés Nevers

Quercus Petraea Hingaro Fino < 3mm.
Robur Rumano  |Medio Fino < 3/4mm.
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